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Título del Trabajo Terminal

Determinación de índices bioclimáticos del municipio de Atlixco 
en el estado de Puebla, México, para evaluar su aptitud vitícola. 

Diagnóstico del uso de recurso hídrico en una bodega vinícola en 
Valle de Guadalupe, Baja California.

Modelo tecnológico para botella de vidrio y corrugado a granel en 
una empresa vitivinícola en Baja California, México.

Efecto de la fertilización con extractos de algas sobre la maduración 
de uva para vino en el Valle de Guadalupe.

Implementación de un viñedo

Evaluación del perfil de los consumidores de vino y cerveza artesanal
en Ensenada, Baja California.

Diferencias físico-químicas y organolépticas entre vinos blancos 
de mínima intervención y tradicionales.

Establecimiento de un protocolo para caracterización del microbioma 
asociado a vides.

Degradación fotocatalítica de compuestos fenólicos y antocianinas
 de aguas residuales derivadas de los procesos de vinificación.
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Evaluación del efecto de protocolos de Termoterapia con Agua Caliente 
(TAC) en la fisiología de material propagativo de vid (Vitis vinifera L.) cv. Misión.

Control de calidad en proceso de vinificación.

Decantación por flotación en la variedad Sauvignon blanc.

Análisis de ácido tartárico en vinos tintos mexicanos.de uva para vino 
en el Valle de Guadalupe.

Determinación de nemátodos en zonas del Valle de San Vicente, 
Baja California, México.

Evaluación de la eficacia de protocolos de Termoterapia con Agua Caliente (TAC)
 para el control de Planococcus ficus (Signoret) en material propagativo de vid 
(Vitis vinifera L.) cv. Misión de Baja California.

Comparación del desarrollo radicular de nuevos sarmientos de Vitis
vinifera L., cv. Syrah, entre sustrato de bosicultura y viverismo tradicional.

Exploración de los fundamentos y tendencias de los vinos naturales en
el sector vitivinícola de Baja California, México: un análisis de perspectivas.

Año



Generación de paquete tecnológico para producción de uva 

Caracterización de la composición fenólica de uva y vino de la variedad Cabernet 
sauvignon (Vitis vinifera L.) cultivada en el Valle de Guadalupe, Ensenada, 
Baja California.

Resistencia y tolerancia al ataque del piojo harinoso (Planococcus ficus) en cinco 
diferentes variedades de Vitis vinifera L. en el Valle de Guadalupe, Baja California.

Relación de la complejidad del paisaje y el ataque de Planococcus 
ficus en Vitis vinifera.

Diagnóstico de la Aportación de la Academia Mexicana a la Viticultu-
ra y la Enología Latinoamericana.

Estudio y caracterización de los índices de madurez de la variedad de uva 
(Vitis vinifera L.) Nebbiolo cultivada en el Valle de Guadalupe.

Estudio del potencial enológico y de calidad de uvas y vinos tintos de las 
variedades Nebbiolo y Syrah cultivadas en el municipio de Ensenada, 
Baja California. 

Caracterización química de vinos monovarietales productos en Ensenada, B.C.Baja California.

Caracterización enológica de vinos mexicanos mediante análisis fotométrico.

Desarrollo del modelo de vinos de la Baja California mediante el Wine Screener.

Caracterización de los suelos de viñedos de los Valles de Santo Tomás y San Vicente, 
Baja California, México.

Caracterización enológica de vinos mexicanos mediante análisis fotométrico.

Caracterización química de vinos tintos monovarietales producidos 
en Ensenada, Baja California.

Estudio del perfil del consumidor.

Plataforma nacional de metabolómica basada en espectroscopía de resonancia 
magnética nuclear (RMN)-OMICS para la solución de problemas nacionales del 
sector alimentario. 

Análisis físico–químico del orujo como subproducto derivado del proceso de 
vinificación para la elaboración y ampliación de un alimento funcional.

Caracterización química, microbiologica y organoléptica de un atole a base harina 
de orujo como alimento funcional

Aislamiento e identificación de hongos entomopatogenos y su potencial bioinsecticida 

Prospección, caracterización y conservación de recursos genéticos locales de vid en 
Baja California (México) 

Origen, evolución y diversidad genética de poblaciones de V. vinifera L. para vinifica-
ción en México: en busca de variedades mexicanas

Bioestimulantes agrícolas a base de algas marinas: una alternativa sostenible para el 
cultivo de vid en el contexto de cambio climático.
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